
Menu Bihan 12.00€ 

Disponible pour les enfants jusqu’à 10 ans

Mini Fish ou Steak haché ou Mini Moules

+ 1 sirop à l’eau

+ 1 boule de glace 
ou 1 fromage blanc

Les 
Planches
À partager. . . .  ou pas !

La Nominoë   20.00€
Charcuteries ibériques et bretonnes,

fromages français et locaux

Planche Charcote  17.00€
Charcuteries ibériques et bretonnes

Planche From’du   17.00€
Fromages français et locaux

Planche P’tite mer  20.00€
Déclinaison de produits de la mer

selon arrivage

Bignez maison de saucisse de Molène fumée� 9.00€ 
Rillettes de poissons maison� 8.00€ 
Accras de poisson maison    � 9.00€
Portion de frites maison� 3.50€
Supplément sauce (sauce Awen, cheddar, tartare)� 1.50€

A L'APERO

Prix nets en euros - Service compris

Huîtres de Rostellec
par 6       12.00€
par 9       15.00€
par 12     19.00€

Bienvenue à l’Awen Kafe, admirez la magnifique 
vue sur la rade de Brest, une invitation à goûter 
nos spiritueux et liqueurs de Landévennec et à 
déguster nos produits locaux ! 



Les Plats
Awen Burger Mayo moutarde et miel, compotée d’oignons au cidre,
salicorne, steak haché VBF 125g, oignons rouges, salade et fromage� 18.00€
Double Awen Burger� 23.00€
Poitrine de cochon confite au cidre
pommes de terre rôties et carottes glacées � 18.00€ 
Fish’n chips� 18.00€
Gratin de légumes 
légumes rôtis, chèvre du Menez Hom et crumble noisettes� 17.00€
Camembert rôti 
compotée d’oignons, jambon cru 
et pommes de terre rôties� 17.00€
Viande du moment voir ardoise
Poisson du Jour voir ardoise
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Les Moules
de Rostellec

Servies avec frites maison

Marinières � 15.00€ 
À la crème � 16.50€ 
Du moment � 17.00€ 

* Disponibles entre juin et septembre

Poke Breizh  19.00€
Salade, fruits et légumes rôtis, 

poissons fumés et marinés
Menez Hom 18.00€

Samoussa de fromage de chèvre du Menez Hom,
salade, jambon cru, pommes de terre,

pommes, légumes et pickles
Jardin de la Presqu’île 16.00€

Salade, crudités, julienne de légumes marinés, 
pommes de terre rôties

Taboulébreizh 18.00€
Sarrasin grillé, brunoise de légumes marinés, 

fruits secs, salicorne et menthe fraîche
Salade verte 3.00€

LES Salades



LES GLACES
Druide 10.00€

2 boules nougat, 1 boule framboise, crème fouettée au chouchen et sablé bzh             

Bigoudène 10.00€
1 boule vanille, 1 boule fraise, 1 boule mûre-sarrasin, 

crème fouettée et tuile maison

Pechou 10.00€
1 boule café, 2 boules rhum-raisin et liqueur de café maison

coupe digestive 11.00€
2 boules au choix + 4cl d’alcool au choix

(lambig, liqueurs de Landévennec, limoncello, vodka,
liqueur de caramel beurre salé, hydromel, rhum blanc)

NOS GLACES
1 boule� 3.00€ 

2 boules� 5.50€

Supp crème fouettée 1,50 € 

Parfums : Vanille, fraise, 

framboise, chocolat, 

caramel beurre salé,

noix de coco, mûre-sarrasin,

rhum-raisin, nougat, café

LES DESSERTS
Fromage blanc bio de la ferme de Keralait

et son coulis au choix 7.00€
selon saison, caramel beurre salé, coulis de fraise

Crème brûlée du moment 7.50€
Mousse au cidre de Rozavern 8.00€

biscuit noisette, pommes caramélisées

Bavarois fraise et basilic 8.00€
sablé breton, fraises de Plougastel et gelée de basilic


